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Casper Hartvig
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København, Danmark
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Faglært kok med 15+ års erfaring fra restaurant, hotel, events, patientkøkken og
kantinedrift. Siden 2016 har Gentofte Hospital været min professionelle base, hvor jeg
kombinerer daglig køkkendrift med oplæring, rekruttering, forbedringer og TR-ansvar.

15+ år
professionelle køkkener

2016 → nu
Gentofte Hospital

≈ 2.000
gæster dagligt på tværs af Herlev

og Gentofte

TR
ekstra ansvar tæt på mennesker og

drift

G E N T O F T E  H O S P I T A L

Hospital, kantine og storproduktion.
Kok · kantinedrift · tidligere patientkøkken · siden 7. marts 2016

D R I F T S S T Y R K E R

Stabil produktion
Bevarer overblik og kvalitet, når
tempo og volumen er høje.

Tilpasning
Erfaring fra restaurant, hotel,
hospital, kantine, events og
vikararbejde.

Råvarer & madspild
Ser på både håndværk,
ressourceudnyttelse og
arbejdsgange.

Mennesker
Oplæring, rekruttering og TR-
erfaring giver et bredere driftsblik.

P R O F I L

Faglig drift med ansvar.
Jeg passer stærkest i professionelle køkkener,
hvor høj faglig standard skal kombineres med
struktur, samarbejde og daglig koordinering.

T I D L I G E R E  K Ø K K E N E R

2014–16 Adina Apartment Hotel
Hotel- og køkkendrift.

2013–14 A Hereford Beefstouw
À la carte, selskaber, åbent køkken.

2012–13 Scandic Eremitage
À la carte, buffet, roomservice,
arrangementer.

2011–12 Cheval Blanc
Buffet, selskaber og arrangementer.

2008–11 Kokkeelev
Flere professionelle køkkenmiljøer.

U D D A N N E L S E

HRS · Gastronom / Kok, 2008–2012

Akademiuddannelse i Ledelse, 2025–nu

S P R O G

Dansk modersmål · Engelsk flydende · Tysk godt niveau · stærk
forståelse af svensk og norsk.

Daglig produktion i en stor og kompleks hospitalsdrift.

Erfaring fra både patientkøkken og kantine.

Kvalitet, hygiejne, timing og samarbejde på tværs af funktioner.

Elevoplæring og faglig sparring.

Forslag til faglige tests og fokusområder for elever.

Arbejdsgange, råvareudnyttelse og reduktion af madspild.

Screening og deltagelse i ansættelsessamtaler.
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